
 
281 East Main Street, Bluff, Utah 
Aperto per pas� sul posto o da asporto. 
435-269-0400 
 

 

Benvenu� a Bluff, Utah! Siamo così conten� che siate qui! 
 

Abbiamo risposto ad alcune domande frequen� qui soto. Se desiderate passare diretamente al menu, vi 
preghiamo di passare alla pagina successiva. Non vediamo l'ora di servirvi! 

 
 
Che cos'è uno Smokehouse? 
Uno smokehouse BBQ è un ristorante tradizionale americano specializzato in carni cote lentamente e 
affumicate. La carne viene cota per 10-16 ore in uno smoker, che è un forno speciale che u�lizza bassa 
temperatura e fumo da scaglie di legno bruciato per insaporire la carne. Grazie a questo processo lento e 
basso, le carni diventano molto saporite e tenere, e acquisiscono anche una bella colorazione rossastra 
profonda dal fumo. Se vedete quel rosso sul vostro brisket, cos�ne di maiale o pulled pork quando ci visitate, è 
a causa di questo processo. 
 
Oltre alle carni affumicate, gli smokehouse offrono spesso una varietà di contorni come insalata di cavolo, 
fagioli al forno, maccheroni e formaggio, e pane di mais. Il nostro ristorante ha anche creato un menu di 
specialità e panini. Prepariamo quatro salse barbecue che vanno dal dolce e tangy al piccante. Avete la 
possibilità di scegliere la vostra salsa una volta che il pasto è pronto. 
 
 
Cosa dovreste aspetarvi? 
Siamo un ristorante di servizio al banco, informale e veloce. Ordinerete con la cassiera davan� all'edificio, 
troverete un posto a sedere, e poi sarete chiama� al bancone per ri�rare il vostro pasto. Siamo orgogliosi del 
nostro servizio veloce e cordiale e speriamo di vedervi presto! 
 
 
Nota sull'alcol 
Offriamo una varietà di birre e vini da gustare nel nostro ristorante. Dovete ordinare del cibo insieme alla 
vostra bevanda alcolica secondo la legge dello stato dello Utah. La cassiera vi porterà la vostra bevanda al 
vostro tavolo e dovete essere sedu� prima che possiamo servirvi. Purtroppo, non possiamo offrire alcol da 
portar via, poiché le leggi sull'alcol dello Utah sono piutosto rigide. Vi preghiamo di non portare alcol da 
esterno. Vi preghiamo di avere il vostro passaporto pronto per mostrare alla cassiera per la verifica dell'età - il 
nostro ristorante prende molto seriamente il servizio di alcol. Grazie per la vostra collaborazione! 
 

  



Menu Canyon Smokehouse 
 
Abbiamo una varietà di an�pas� e dessert disponibili quando ci 
visitate. Vi preghiamo di controllare con la cassiera le nostre 
selezioni atuali, oltre al nostro elenco di pia� speciali. 
 
* = opzione vegetariana o senza carne disponibile 

 
Pia� principali e Panini 
Single Meat Entrée (Piato Singolo di Carne) $21 
Scelta di una carne (brisket di manzo, pulled pork, cos�ne di maiale, o salsiccia Cajun) (170g) & due contorni 
normali. Servito con una feta di pane bianco, cipolla affetata, e un cetriolo sotaceto. Aggiungi $4 per le 
Cos�ne di Maiale 
 
Double Meat Entrée (Piato Doppio di Carne) $26 
Scelta di due carni (brisket di manzo, pulled pork, cos�ne di maiale, o salsiccia Cajun) (170g ciascuna) & due 
contorni normali. Servito con una feta di pane bianco, cipolla affetata, e un cetriolo sotaceto. Aggiungi $4 per 
le Cos�ne di Maiale 
 
BBQ Sandwich (Panino BBQ) $17 
Su un panino acido con la scelta di pulled pork, brisket di manzo, o coscia di pollo, con salsa aioli BBQ, latuga, 
pomodoro, cipolla, e un cetriolo sotaceto. Viene fornito con un contorno normale. 
 
*BBQ Salad (Insalata BBQ) $18 
Scelta di pulled pork, brisket di manzo, pollo tritato, salsiccia, o carne macinata, su un'insalata tagliata con 
cros�ni, carote, cipolla, pomodoro, cetriolo, e formaggio. 
Condimen�: Blue Cheese, Chipotle Ranch, Ranch, Honey Mustard, o Balsamic Vinaigrete 
 
*Vegetarian Black Bean Burger (Hamburger di Fagioli Neri Vegetariani) $18 
Su un panino acido con latuga, pomodoro, cipolla, e un cetriolo sotaceto. Viene fornito con un contorno 
normale. 
 
Hot Pastrami Sandwich (Panino Caldo di Pastrami) $19 
Pastrami di manzo marinato e affumicato in casa su pane di segale tostato con crau�, formaggio svizzero e 
maionese. Viene fornito con un cetriolo sotaceto e un contorno normale. 
 
BLT $18 
Bacon affumicato in casa, latuga fresca e pomodoro su pane Texas toast. Servito con un cetriolo sotaceto e un 
contorno normale. 
 
*BBQ Nachos (Nachos BBQ) $19 
Pata�ne tor�lla con la scelta di pulled pork, brisket di manzo, pollo tritato, o carne macinata, ricoperte di salsa 
al formaggio hatch green chile, fagioli al forno di brisket, jalapeños, cipolla, e salsa BBQ di casa. 
 
*Loaded Cheese Fries (Pata�ne al Formaggio Cariche) $18 
Pata�ne frite croccan�, la scelta di pulled pork, brisket di manzo, pollo tritato, o carne macinata con salsa al 
formaggio hatch green chile, jalapeños, e cipolle 



BBQ Tacos (Tacos BBQ) $15 
3 tor�llas di farina con la scelta di pulled pork, brisket di manzo, pollo tritato, o carne macinata con fagioli al 
forno di brisket, insalata di cavolo, formaggio, cipolle, e jalapeños. Servito con salsa fata in casa. 
 
*Mac Atack $18 
Mac 'n' cheese al peperoncino verde Hatch con la scelta di pulled pork, brisket di manzo, pollo tritato, o carne 
macinata con cipolla, jalapeños, e formaggio cheddar. 
 
*Cauliflower Burnt Ends (vegetariano) $16 
Cavolfiore stagionato e affumicato fiore� di cavolfiore lancia� in salsa BBQ di casa. Servito con un contorno 
normale. 
 
Contorni 
*French Fries (Pata�ne Frite) (Normale $4 / Grande $7) 
*Coleslaw (Insalata di Cavolo) (Normale $5 / Grande $9) 
Brisket Baked Beans (Fagioli al Forno) (Normale $5 / Grande $9) 
*Hatch Green Chile Mac N Cheese (Mac and Cheese al Peperoncino Verde Hatch (Normale $5 / Grande $9) 
*Corn Salad (Insalata di Mais - chicchi di mais, cipolle, peperoni, burro e formaggio) (Normale $5 / Grande $9) 
*Cornbread Muffin (Muffin di Pane di Mais, servito con marmellata di jalapeño) $5 
 
Abbiamo una selezione rotante di birre e vini e potete trovare il nostro intero menu delle bevande all'ingresso 
del ristorante. La birra è servita in bo�glia o la�na. Abbiamo vini rossi e bianchi di casa servi� al bicchiere 
(porzione da 150 ml), oltre a una selezione limitata di vini in bo�glia. I vini in bo�glia possono essere 
ricapoccia� e porta� via se non fini�, tutavia, dobbiamo seguire tute le leggi sull'alcol elencate sopra 
riguardan� il servizio. 
 
Menu per Bambini (12 anni e meno) 
Kid’s Single Plate (Piato Singolo Bambino) $12 
Scelta di una carne e un contorno. 
 
Chicken Nuggets (Nuggets di Pollo) $12 
Servito con un contorno. 
 
Kid’s Mac and Cheese Bowl (Bowl di Mac and Cheese) $12 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu e prezzi sogge� a modifiche. Grazie per la vostra comprensione. 
Se avete un'allergia alimentare, vi preghiamo di informare la cassiera. Facciamo del nostro meglio per tenere fuori dalla nostra strutura arachidi, 
noci e crostacei. Il consumo di carni, pollame, fru� di mare, crostacei, uova o late non pastorizzato crudi o poco co� può aumentare il rischio di 

mala�e trasmesse dagli alimen�. 
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